Regulamin spozywania produktéw spozywczych w przedszkolu i ztobku Akademia

ArcyMalce w Dabrowie.

Regulamin okresla zasady bezpiecznego przygotowywania oraz spozywania przez dzieci
produktow spozywczych na terenie przedszkola i ztobka Akademia ArcyMalce w Dagbrowie
zwanych dalej placéwka.
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Positki w placowce.

Placowka korzysta z cateringu.

W placowce dzieci spozywajg trzy positki: $niadanie, dwudaniowy obiad oraz
podwieczorek. Wraz z positkami dostarczane sg napoje (herbata, sok, kompot itp.)
Firma cateringowa dostarcza do placowki positki w pojemnikach zbiorczych.

Osoba dzielgca positki dla dzieci posiada aktualne badania do celéw sanitarno —
epidemiologicznych.

Dzielenie positkdw odbywa sie w kuchni.

Positki dostarczane przez firme cateringowa przeznaczone sg wyfacznie do spozycia na
terenie placowki. Positki nie s3 wydawane na zewnatrz ze wzgledu na brak mozliwosci
zapewnienia ciggtosci faricucha chtodniczego oraz warunkéw transportu.

Brudne naczynia znoszone sg do zmywalni i tam myte. Po umyciu czyste naczynia
przenoszone s3g do kuchni.

Resztki positkdw odbierane sg przez firme cateringowa.

Placowka zapewnia dzieciom wode mineralng w butlach.

Woda dostepna jest dla dzieci w kazdej grupie.

Woda w oddziatach przechowywana jest w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz w
miejscu zacienionym, nie wystawionym na bezposredni kontakt z promieniami
stonecznymi.

Korzystanie z wody odbywa sie wytgcznie pod nadzorem osoby sprawujgcej opieke w
grupie.

Kazde dziecko posiada wiasny kubek do picia wody. Kubek powinien by¢ podpisany
imieniem i nazwiskiem dziecka.

Kubki codziennie wyparzane s3 w przeznaczonej do tego zmywarce oraz
przechowywane czyste w salach.

Za wyparzanie kubkéw odpowiedzialni sg opiekunowie grupy.

Warsztaty kulinarne

Za bezpieczenstwo i higiene podczas warsztatow kulinarnych odpowiedzialny jest
nauczyciel/osoba prowadzaca.

Osoba prowadzgca warsztaty posiada aktualne orzeczenie lekarskie do celow
sanitarno — epidemiologicznych

Prowadzacy warsztaty posiada petng wiedze na temat alergii pokarmowych
wystepujacych w grupie uczestniczacej w warsztatach i odpowiedzialny jest za
niepodawanie dzieciom alergendw.



d. Przed rozpoczeciem Warsztatéw Kulinarnych osoba prowadzgca ten warsztat omawia
zasady bezpieczenstwa BHP, bezpiecznego korzystania z narzedzi i sprzetow
kuchennych.

e. Produkty uzywane podczas warsztatéw (sktadniki) przechowywane sg zgodnie z
obowigzujgcymi zasadami higieny i posiadajg aktualng date przydatnosci do spozycia.

f. Realizacja warsztatéw odbywa sie przy zachowaniu higienicznych warunkdéw pracy

g. Kazdorazowo po zakoniczonych warsztatach osoba prowadzgca zobowigzana jest do
przechowywania prébek spozywczych.

h. Zabrania sie korzystania z jajek ze wzgledu na brak mozliwosci ich bezpiecznego i
zgodnego z przepisami przechowywania.

Zasady przechowywania probek

a. Osoba sprawujgca opieke nad dzie¢mi, przeprowadzajaca warsztaty kulinarne
sporzadza probke positku.

b. Probki przechowywane sg przez okres minimum 72 godzin w warunkach
chtodniczych.

c. Probke positku nalezy wtozy¢ do szklanego, czystego i wyparzonego pojemnika (np.
stoika).

d. Prébka powinna by¢ opisana imieniem i nazwiskiem osoby sporzadzajgcej probke,
powinna zawierac date i godzine przygotowania potrawy oraz opis zawartosci.

e. Powymaganym okresie przechowywania, prébka jest utylizowana przez osobe ja
sporzadzajaca.

Pozostate positki w placowce:

a. W przypadku zakupienia dla dzieci dodatkowych przekasek, réwniez zwigzanych z
urodzinami obchodzonymi w grupach, pracownik odpowiedzialny za grupe
zobowigzany jest do przechowywania paragonu za zakupione produkty przez okres
dwéch tygodni od daty spozycia.

b. Produkty przechowywane powinny by¢ w warunkach dla nich odpowiednich i
podawane ze szczegdlnym zwrdceniem uwagi na date przydatnosci do spozycia.

c. Opiekun grupy posiada petng wiedze na temat alergii pokarmowych dzieci i
odpowiedzialny jest za niepodawanie dzieciom alergendw.

d. Zabrania podawania sie dzieciom jakichkolwiek produktow spozywczych nie
pochodzacych ze sprzedazy (bez paragonu).

e. Zabrania sie podawania dzieciom wypiekdw cukierniczych (ciast, tortéw itp.)
pochodzacych z cukierni jak i tych wypiekanych w domach.

f. Osoba sprawujaca opieke nad dzie¢mi ponosi odpowiedzialno$¢ za przechowywanie
oraz podawanie dzieciom wszelkich positkdw poza tymi sporzgdzonymi przez firme
cateringowa.

6. Odpowiedzialnos¢ placéwki oraz oséb sprawujacych opieke nad dzie¢mi konczy sie w
momencie przykazania dziecka pod opieke rodzicowi.

Regulamin wchodzi w zycie z dniem podpisania.



Zapoznatem sie z trescig regulaminu i przyjmuje do stosowania:

Imie i nazwisko Podpis




